E}f\g@_ < Carte d’été >

LA CARTE
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Planche des amis

EJNOS PLANCHESIEEI NOS ENTI__\)EES

ormine betrerave | chowre || SdAAE Bellevue ....ccoooeeeiiiniiennnnnee. 8 €
basilic, gressins, sticks de Salade verte, jambon blanc, emmental rdpé,
mozzarella, salade verte
e pamplemousse.
Jamibon crit de Savoie Millefeuille de legumes grillés ........... 19 €
9 mois d'affinage Au chévre frais et sorbet basilic
19 € Tartare de SAUMON ......cceevuveveeveeneennens 20 €
. N Sorbet citron-aneth et condiments de tomate
.amembert a la truffe
Camembert servi entier, =
o Foie gras du (O] 4 1<) SO 23 €
; Sur son assiette gourmande
= 21€ o
VIANDES POISSONS
Carpaccio de boeuf ........ooovvevvevennnnenne. ZOR | IV STy ] i C———————— 25 €
Servi avec frites et salade verte A la creme de légumes
, , Filet d’Omble meuniére ....................... 27€
Cuisse de canette confite ................... 238 N Bt son jus a la Colombicre
A la truffe d été Brochette de gambas .....cocveeeeeenenenne. o
Souris d’agneau.......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene. 25 ¢ | Ananas grillé, gambas décortiquées
Au romarin, et créme d'ail Noix Qe Saint Jacques ............. RS 30 €
Snackées, sauce au beurre nantais
Filet de boeuf......ooovevvvvvveii 30 € | Homard entier .........oooveeeeeevvcececnnnee. 39 €

Sauce aux morilles, ou Rossini (foie gras

poele) . Toutes nos viandes et poissons sont servis avec un accompagnement de légumes du jour.

Grillé, aux herbes fraiches

Supplément frites : +3,50 €
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NOS FORMULES DU JOUR

Servi uniquement le midi, du mardi au vendredi

(hors jours fériés)
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FXPRESS

entrée, plat, et dessert
19 €

entrée et plat
ou plat et dessert

17 €

plat du jour

16 €
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MENU
PLANCHA

24 €

Faites griller au choix ;

3 viandes, ou 3 poissons
(selon arrivage)

accompagnés de frites et
salade verte;

dessert du jour

1 verre de vin (12.5 cl), ou
1jus d’orange, ou
1 biere Jupiler pression (25 cl)
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NOS MENUS
LE BELLEVUE ¢

Ce menu n’est pas servi le dimanche et jours fériés.

Salade Bellevue

Salade verte, jambon blanc, emmental rdpé, pamplemousse OU;

Millefeuille de légumes grillés

Au chevre frais

Dos de julienne

A la creme de légumes, OU;

Cuisse de canette
A la truffe d’été

Dessert au choix
Sauf café tres tres gourmand, +3.50 €

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec un accompagnement de légumes du jour.
Supplément frites : +3,50 €




NOS MENUS

L. GOURMAND ¢

Salade de chevre chaud

Salade verte, lardons, chévre chaud,
miel, feuilleté OU;

Tartare de saumon

sorbet citron-aneth et condiments de tomate

Souris d’agneau

Au romarin, a la créeme d’ail OU;

Brochette de gambas

Ananas grillés, gambas décortiquées

Dessert au choix

Sauf café tres tres gourmand +3.50 €

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec un accompagnement
de légumes du jour.
Supplément frites : +3,50 €
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NOS MENUS

L SIGNATURLE =

Foie gras maison
Sur son assiette gourmande, ou;,

Entrée de la carte
Au choix

\9%‘)}'3%/
Noix de Saint Jacques + 9 €

Snackées, au beurre nantais, ou,

Demi homard + 9 €
Grillé, aux herbes fraiches
servi avec les Saints Jacques ou le demi homard :
Bellevue glacé

Sorbet du moment et pétillant de Savoie

\:7‘%0)}4@/
Filet d’omble meuniere

et son jus a la Colombiere, ou,

Filet de boeuf

Sauce aux morilles, ou Rossini

\_(7%0))9@_/
Dessert au choix
Sauf café tres trés gourmand + 3.50 €

En accord mets & soft En accord mets & vins
3 verres de vin sans alcool (12.5 cl) 3 verres de vin (12.5 cl)
@ s, e ad

64 € 64 €
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NOS DESSERTS

LI L[] .
-+ Ll DesSert du JoUT ..ot 7€
NOS Tarte aux fruits du moment
Tarte au CitroN..........ccevveicncecicinicnnnee, 9 €
GLACLES || weringuee
vanille, chocolat, café, fraise, Vacherin glacé 9 €
noix de coco, pistache,
menthe-chocolat, rhum- Parfums du moment
A GRE T e G Fondant au chocolat.............cccoeveeveevnnnne 9€
Et glace vanille
NOS o o€
Au rhum des iles
SORDETS || assictte de fromages..meree ne
) .. Sélection du jour de trois fromages, salade verte
framboise, cassis, citron,
fruit de la passion Café tres tres gourmand........eeeeeeeeeeenee... 12 €
> boules 3 boules Mignardises maison, glace, salade de fruits, génépi, et
o S€ 6€ e café
op I

NOS HORAIRES DOUVERTURLE

LE MIDI, DU MARDI AU DIMANCHE

DE 12hoo 4 13h30 RESTAURANT
LE SOIR, DU MARDI AU SAMEDI GOURMAND

DE 19hoo a 21hoo




LISTE DES
ALLERGENES

Conformément au reglement (UE) n°1169/2011 La liste détaillée des allergenes est disponible ci-dessous.

NOS PLANCHES

Planche des amis : Lait, Gluten (blé), (Euf,
Fruits a coque, Crotitons
Camembert a la truffe : Lait, Gluten, Soja
Jambon cru de Savoie : Sulfites

NOS ENTREES

Salade bellevue : Lait, Sulfites,
Foie gras du Chef : Gluten, (Eufs, Sulfites
Tartare de saumon : Poisson, Sulfites
Millefeuille de 1égumes grillés : Lait de chevre, Sulfites

NOS VIANDES

Carpaccio de beeuf : Lait, Moutarde, Sulfites
Cuisse de canette : Lait, Moutarde, Sulfites
Filet de beeuf : Lait, Sulfites
Souris d’agneau : Lait, Sulfites

NOS POISSONS

Filet de dorade : Poisson, Lait, Gluten
Filet d’omble : Poisson, Lait, Gluten
Noix de Saint-Jacques : Mollusques, Lait, Gluten
Brochette de gambas : Crustacés, Lait
Homard : Crustacés, Lait

NOS FROMAGES

Camembert a la truffe et tous nos fromages : Lait

NOS DESSERTS

Tarte au citron : Gluten, (Eufs, Lait
Vacherin glacé
(meringue + glace + chantilly) : (Eufs, Lait
Dessert du jour : Gluten, (Eufs, Lait
slaces/sorbets : Allergenes possibles selon parfums : Lait, Fruits a coque, (Eufs, Soja
(Les sorbets peuvent contenir des traces de sulfites selon les fruits.)
Fondant au chocolat et glace vanille : Gluten, (Eufs,
Lait, Soja
Baba au rhum des iles : Gluten, (Eufs, Lait
Sulfites (alcool)
Café tres tres gourmand : Gluten, (Eufs, Lait, Fruits a coque, Soja,
Sulfites (alcool)

! Malgré toute notre vigilance, des traces d’allergenes peuvent étre présentes en raison de la préparation en cuisine.
Pour toute question concernant les allergenes, notre équipe se tient a votre disposition.
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