Je vous propose de vous laisser guider par vos envies,

votre humeur, et partir a la découverte de ma cuisine,

une cuisine simple, mais vraie, dans un cadre bucolique,

ou le doux parfum d’air pur révele les riches saveurs de mes plats.

Culinairement votre,

Chef Jean-Marc TRAVERSAZ.
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VUE PANORAMIQUE . LOGIS

VUE PANORAMIQUE SUR AIX-LES-BAINS ET SES ALENTOURS

NOUS PROPOSONS D’ORGANISER A VOTRE DEMANDE TOUTES VOS RECEPTIONS :

LE BAR, LA PISCINE ET LES JEUX EXTERIEURS

JOURS DE FERMETURE DU RESTAURANT :
Dimanche soir & soir de jour férié

695, route du Revard
BP 518 - 73105 TREVIGNIN
Tél. 04 79 61 48 32
www.hotelaixlesbains.com
hotelbellevue.trevignin@orange.fr
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Menu EXpress 2o.00e

Ce menu n’est pas servi le Dimanche et les jours fériés.

Retour du marché

Poisson du jour selon arrivage
ou

Plat du jour

Fromages* Fromage blanc ou sélection de fromages
ou

Dessert ou Café Trés Trés Gourmand (supp. 3,50€)

Menu Découverte 29,00¢

Assiette de légumes grillés au parmesan et pesto
ou

Terrine de Savoie aux myrtilles*
ou

Salade de chévre chaud au miel
salade verte, feuilleté, chevre chaud, thym, miel, noix, et lard fume

Emincé de volaille a la saveur des bois
ou

Pavé de beeuf grillé, sauce bleu d‘Auvergne ou sauce au poivre vert
ou

Filet de sandre a la creme de ciboulette

Fromages* Fromage blanc ou sélection de fromages
et

Dessert ou Café Trés Trés Gourmand (supp. 3,50€)

Menu P Bellevue e

Filet de colin pané ou Steak haché
Frites et légumes
Glace deux boules et un jus de fruits

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec une bouquetiere de légumes.

*PRODUITS DU TERROIR

TOUT CHANGEMENT DANS LES MENUS, SERA FACTURE A LA CARTE
Prix net, service compris, boissons en suppléments.

prix a la carte

Menu Gourmand ssooe

prix a la carte
Salade Bellevue

salade verte, jambon Cru de Savoie, comté, noix, et crodtons frottés a I'all
ou

Tartare de noix de Saint Jacques aux agrumes et sa noix tiéde
ou

Tranche de bloc de foie gras de canard sur son assiette gourmande
ou

Brochette de gambas et carpaccio d’ananas grillé

Grenadin de veau a I'estragon
ou

Filet de boeuf au ratafia de champagne
ou

Filet d’omble chevalier sur son lit citronné*

Fromages* Fromage blanc ou sélection de fromages
et

Dessert ou Café Tres Tres Gourmand (supp. 3,50€)

Menu Degustation 4sooe

en Accord Mefs & Vins 63,00€
Laisse= ws  papilles en e, & la décowerte de notre cave

Hamburger d’escalopine de foie gras poélé, sur ses petites tomates fondantes
ou

Entrée de votre choix

Mignardises de coquilles Saint Jacques sur fondue de poireaux
ou

Demi homard grillé aux herbes fraiches

Bellevue glacé

Filet de de boeuf aux Morilles ou Rossini
ou

Filet de cannette des Dombes* 4 la saveur de truffes

Fromages* Fromage blanc ou sélection de fromages
et

Dessert ou Café Trés Trées Gourmand (supp. 3,50€)




